Menyforslag
Forbestdillning menyer min 8 personer
Samtliga i sdllskapet avnjuter samma meny.

Avalons aperitif
Champagne Mercier Brut 145:- /glas 695:- fl.
Champagne Moét & Chandon Brut 170:-/glas, 895:-fl
Champagne Moét & Chandon Rose 190:-/glas, 995:-fl
Mousserande vin 88:-glas /425:- fl.
Kir royal 149:-/glas

Meny 1
4 ratters meny 595:-

Kallrokt halleflundra <Citron> med vakteldagg, farska rakor och
pepparrotsskum

Kungskrabba <Apelsin> med morotsemulsion, krabb tortellini och
morotter med korvel

Kalvrygg fran Ormebacken i Varssds <Nypon> med halstrad
kalvbrass, nyponfylld steklok och jordartskockaskum

Bldbarsglass <Yoghurt> med bladbarmiisli, kardemumma och
korvel

Vinpaket 495:-



Meny 2
3 ratters meny 495:-

Klassisk lojrom <Toast > med rodlok, graddfil och citron

Halstrad torskrygg <Pistage> med halstrad havskrafta, brynt
kraftsmor samt potatis och applepuré

Chokladfondant <Banana split> med citrongras glass, choklad
mardang och mjolkchokladcremé

Tillagg: Liten osttallrik med kvallens ost 85:-
Vinpaket 375:-

Meny 3
3 ratter meny 555:-

Halstrade Pilgrimsmusslor <Havtorn> med knaperstekt lardo,
marinerad blomkal och blomkalsskum

Lamminnanldr <Ras el hanout > med rokta lammfrikadeller,
pinjenotter och auberginecreme

Kvitten fran Slatared <Consommé> med hasselnotsglass,
applecreme och torkade applen

Vi serverar Ramlésa genomgaende till menyn for 55:-/75cl
Samtliga priser inkluderar moms
Vireserverar oss for eventuella andringar

For bokning kontakta hovmastaren
Avalon Hotel & Restaurang
Kungstorget 9
41117 GOTEBORG
Tel. 031-7510236
e-post: resto@avalonhotel.se
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